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Premiere Sélection du Saucisson neuchéatelois IGP

Le prix du Saucisson neuchatelois IGP de I'année
est décerné a Claude-Alain Christen de la Boucherie
Christen Delicatessen

Le 25 ao(t 2026, au Restaurant de la Tourne a Rochefort, la Chambre neuchateloise d’agriculture
et de viticulture (CNAV), en collaboration avec Neuchatel Vins et Terroir (NVT), a organisé la
premiére sélection du Saucisson neuchatelois IGP. Réunissant neuf boucheries du canton
produisant le saucisson neuchatelois IGP. Cette initiative vise a valoriser la qualité du produit,
le savoir-faire des bouchers-charcutiers et 'un des emblémes du patrimoine gastronomique
neuchatelois.

Premier Prix

A la téte d'une PME de 25 personnes, Monsieur Claude-Alain Christen possede deux boucheries dans
le canton : a la Chaux-de-Fonds et & Cortaillod. Il s'est distingué ce mardi 25 aoQt en remportant le Prix
du meilleur saucisson neuchételois IGP. De plus, ce dernier est constitué exclusivement de viande
neuchateloise et est labélisé Neuchéatel Vins et Terroir Regio.Garantie.

Neuf boucheries neuchételoises en lice

Pour cette premiére édition, des Saucissons neuchatelois IGP issus de neuf boucheries du canton
ont été soumis a l'appréciation d'un jury composé de personnalités politiques, de journalistes et de
gastronomes.

Les produits ont été dégustés a I’aveugle, permettant au jury de porter toute son attention sur leurs
qualités, visuels et gustatives. Au-dela du résultat, cette dégustation a permis de découvrir la diversité
qui peut s’exprimer autour d’'un méme produit et de mettre en valeur les savoir-faire des artisans
neuchéatelois.

Un patrimoine gastronomique a I’honneur

Le Saucisson neuchéatelois IGP est bien plus qu’'une spécialité charcutiére. Héritier d’'une tradition
campagnarde ancienne, il raconte une part de I'histoire gastronomique du canton et d’un savoir-faire
transmis au fil des générations.

Son Indication Géographique Protégée (IGP) garantit son origine ainsi que le respect d’'un cahier des
charges et de méthodes de fabrication qui contribuent a préserver son identité et sa typicité. Avec son
godt généreux et son caractére profondément neuchételois, il accompagne depuis longtemps les
moments de convivialité et de partage. Il est notamment indissociable de la torrée neuchéateloise,
tradition emblématique qui rassemble familles et amis autour du feu.

En 2026, une nouvelle page s’écrit avec la création de la premiére Sélection du Saucisson
neuchatelois IGP. Cette initiative marque le début d’'une démarche appelée a s’inscrire dans la durée,
avec comme objectifs : valoriser la qualité de ce produit emblématique, renforcer sa notoriété et mettre
en lumiére les bouchers-charcutiers qui le font vivre.
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